VlocCkové livance s boruvkami

Suroviny: 11 teplého mléka

3 vejce

400g hladké mouky
200g ovesnych vlocek
Spetka soli

1 kostka drozdi
Spetka cukru

olej

bortivky

Postup:

Do teplého mléka dame vejce, stl, cukr, rozmixované vlocky, rozdrobené drozdi, bortivky a
pfimichavame postupné mouku, do spise fidsiho tésta.

Tésto nechame v klidu odpocivat (nakynout), tésto musi délat bubliny. Rozpalime si panvicku
na livance s troskou oleje, mliiZzeme zacit péct malé livance. Po upe€eni ndm na livancich maji
zustat malé bubliny.

Hotové livance vkladame na ubrousek, vsakne se nam do néj prebytecny tuk.

Obalujeme v skoticovém cukru.

Poznamka:
Na livance, miizeme také mazat Svestkova povidla a sypat je nastrouhanym tvrdym tvarohem.
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