Velikono¢ni mazanec

Suroviny: Tésto:

400g polohrubé mouky
20g drozdi

100g cukru

200ml mléka

Spetka soli

3 Zloutky

1 vanilkovy cukr
citronova kilira

50g rozpusténého masla
50g rozpusténého sadla

Na pomazani:
IZice rumu
Zloutek

Na posypani:
mandle platky

Postup: VSechny ingredience na tésto smichdme a nechame 1,5 hod. kynout. Utvotime
bochanky a vlozime na plech, na kterém je nechame jest¢ dalSich 45 minut kynout. Potfeme
rozslehanym vejcem s rumem, posypeme mandlemi a pe¢eme pii 170° C.
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