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Smetanova tarhona s kufecim masem

Suroviny:

tarhonia 500g (drobna semolinova téstovina)

olej

cibulka

kuteci prsa - 500g

kofeni na kufe

houbové kofeni

éesnek

sul, pept

hliva

maslo

smetana 33%

bazalka (pazitka)

na posyp: strouhany eidam

zeleninova obloha (raj¢e, paprika, okurka...)

Postup: Na oleji osmahneme jemn¢ nakrajenou cibulku, pfidame maso nakrajené na

malé kousky. Osolime, opepiime, vlozime rozdrceny ¢esnek, posypeme kofenim na kuie

a smazime do zmé&knuti. Hlivu nakrajime na malé kousky, osmahneme na masle, zasypeme
houbovym kofenim, smazime, nakonec ptfidame k osmahlému masu. Do hotové smési

s masem a hlivou nalijeme nakonec smetanu, kratce prohfejeme a piidame bylinky.
Tarhotiu uvatime dle ndvodu a promichdme s hotovou smési. IThned servirujeme, aby

smetana z té€stovin nevyschla, sypeme strouhanym eidamem.

Poznamka: podavame s nakrajenou zeleninovou piilohou
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