Slané pala¢inky se syrem a sezamovvymi seminky

Suroviny: hladka mouka
mléko

vejce

olej

prasek do peciva
sul

strouhany eidam
sezam

bylinky

Postup:

Do hluboké misy vyklepneme dvé vajicka, pfidame stl a mléko a elektrickym Slehacem
roz§lehame vSechny ingredience. Ptidame dvé polévkové 1Zice rostlinného oleje, hladkou
mouku, prasek do peciva a znovu promichame.

Na kamnech rozpalime panev s trochou rostlinného oleje. Kdyz je horkd, rozprostieme na
panev tolik tésta, abychom ziskali placku o sile 5 az 6 milimetrd. Placku opékame na stiednim
ohni, dokud nezac¢ne na povrchu tuhnout. Pak ji posypeme sezamovymi seminky a najemno
nastrouhanym syrem a poc¢kame, dokud se syr nerozpusti. Pak placku oto¢ime na druhou stranu
(tedy syrem doll1) a po¢kame, dokud se nespece do krasné zlatavé krusty.

Poznamka: Teplé miiZeme podavat zasypané, cerstvymi bylinkami.
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