Polévka z bilé fedkve s bramborem a bylinkami

Suroviny: bila redkev
brambory

celer

mrkev
majoranka (bazalka)
Cesnek

tymian

sul

vyvar

cibule (3alotka)
maslo, hl. mouka
ricotta

Postup:

Na masle osmahneme cibulku, vloZime omytou a nakrdjenou bilou fedkev, osmahneme,
zalijeme vyvarem a vaiime. Po uvateni v§e rozmixujeme.

Ocisténou a nakrajenou mrkev a celer (na malé kousky) osmahneme na masle, vlozime do
rozmixované polévky spolu s nakrdjenymi brambory na kosticky, kratce povatime, Zahustime
maslovou jiskou, vlozime ¢esnek, sill, tymian a majoranku. Nakonec pfidame ricottu, kratce
provafime a dochutime soli a pepfem.

Poznédmka: Na dochuceni mlizeme pfidat troSku citronu a nakonec jesté nasekanou pazitku.
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