Indicka ¢ockova polévka s kari a zeleninou

Suroviny: cibule

maslo

Cesnek

ZAzvor

kari koteni

protlak maly

100g tapikatého celeru
brambory

mrkev

vyvar

150g Cervené cocky (hnéda Cocka)
sul

pept

majoranka

Postup:

Cervenou ¢o¢ku dame vaiit dle navodu.

Na masle osmahneme nakrajenou cibuli a rozmackany ¢esnek, nastrouhany zazvor a kari
koteni. Smazime.

Ptidame protlak a prohiejeme, pfisypeme nakrajeny celer, mrkev a brambory, zalijeme
vyvarem a vafime. Po zméknuti zeleniny vSe osolime a opepiime.

Do polévky vlozime uvarenou a scezenou ¢ocku a bylinky, dochutime a servirujeme.

Poznamka:

Skolni jidelna Senomaty, Nddrazni 242, 270 31, Senomaty
> tel: 734 573 566, e-mail: sjsenomaty@atlas.cz, www: zssenomaty@cg



mailto:sjsenomaty@atlas.cz,%20%20%20www:%20zssenomaty@iol.cz

