Hrachova s matou a jogurtem

Suroviny: 2 cibule, olej

300g brambor

2 strouzky ¢esneku
2,5cm zazvoru

mlety koriandr

mlety kmin

1 1Zice hladké mouky
500g hrasku
zeleninovy vyvar

2 1zice nakrajené maty
sul, pept

1,5 bilého jogurtu
majoranka

maslo

Postup:

V hrnci rozehiejeme olej, nakrdjenou cibuli, osmazime, ptiddme nakrajené brambory,
Smazime, pridame Cesnek, zazvor, koriandr, kmin a mouku, 1 minutu smazime.
Ptidame vyvar, pfedem namoceny hrasek a vatime. Kdyz je hrach zmekly, vse
rozmixujeme, piidame stl, pept, majoranku, podle potieby cesnek. Nakonec pridame
jogurt a matou, vSe provafime. Zjemnime troSkou masla.

Poznamka: polévku muzeme servirovat s oprazenymi krutony
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