Celerovo-zazvorova s muskatovym ofiskem

Suroviny: 1 celer

cesnek

petrzel

cibule

olej

smetana kysana
nové kofeni

cely pepr
bobkovy list
vyvar

pazitka
muskatovy ofisek
zazvor cerstvy
baby karotka, maslo

Postup:

Na oleji osmahneme nakréjenou cibulku a rozmackany ¢esnek. Pfidame nakrajeny celer

a petrzel, nastrouhany zazvor, osmahneme, zalijeme vyvarem a dusime. Nové kofeni, cely pept
a bobkovy list ddme vafit do malého kastrilku. Kdyz je zelenina v polévce mekka, vse
rozmixujeme, scedime vyvar z kofeni a vlijeme do rozmixované zeleniny. VloZime paZitku,
muskat, sil, pept, nakrajenou a osmahlou karotku na masle. Nakonec nalijeme smetanu a
provafime, dochutime.

Poznamka: Pokud je polévka moc fidk4, miiZeme ji troSku zahustit maslovou jiskou.
Servirujeme s oprazenymi krutonky.
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