Domaci pizza housky

Suroviny: 5 housek

20 dkg nastrouhaného Sunkového saldmu
20 dkg namleté vysocCiny

20dkg nastrouhaného eidamu

3 oloupand, nakrédjena rajCata

1 ¢ervena paprika (kapie)

> masla

% Slehacky

%, vet8i konzervy steril. nakr. Zampionil
majoranka

oregano

sul

pept

Postup:

Zmeklé maslo smichame s ostatnimi ingrediencemi, dochutime kofenim.
Namazeme na rozkrojené pulky housek, dame na pekac. PeCeme v troubé& pii 175°C
na 10-15 min, do zlatova.

Poznamka:
Eidam mtZeme zaménit za uzeny eidam, cheddar, nivu, olomoucké tvarizky atd.
Kdo ma rad olivy, mize pfimichat.
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