C.

Dvnova polévka s pazitkou

Suroviny:

Ikg dyné

olej

cibule, ¢esnek

vyvar (zeleninovy, nebo kuieci)

smetana

pazitka (petrzelka)

kari koteni (zadzvor)

sul

pept, podravka

(muskatovy ofisek, Safran)

(tymian, cesnek)

Postup:

Oloupanou a nakrajenou cibuli, ¢esnek osmahneme na oleji, pfidime na kosti¢ky nakrajenou
dyni, osmahneme a zalijeme vyvarem. Vaiime az do zméknuti dyné, nechame odstavit a
vychladnout. Poté polévku rozmixujeme, dochutime kari kofenim, soli, podravkou a pepiem.
Nakonec nalijeme smetanu a zavatime s nakrajenou petrzelkou (pazitkou). Zjemnime maslem.

Poznamka:

Jako vlozku do polévky, mizeme dat opecenou housku.
Kofeni muzeme zménit na — tymian, bazalku a oregano.

Podobné polévky:
Dymnova s vlockami
S jdhlovymi noky
s bramborem
s bulgurem
s kysanou smetanou, bazalkou
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