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                   Chlebové smaženky 

 
Suroviny:  chléb - plátky 

  vejce 

  olej 

  sůl  

  strouhaný eidam 

  sladkokyselé okurky 

  cibule 

  zeleninová přízdoba 

  

  (hořčice, kečup) 

  

  

   

                 

Postup:  

Rozšleháme si vejce v míse, osolíme. Plátky chleba namáčíme vidličkou v rozšlehaných 

vejcích a smažíme v rozpáleném oleji na pánvičce. 

Usmažené skládáme na připravený ubrousek, zbavíme se přebytečného tuku. 

Poté smaženky posypeme strouhaným eidamem, dáme na minutku zapéct do trouby.  

Rozkrojíme na dvě poloviny, zdobíme nakrájenou cibulkou a zeleninou. 

 

Poznámka: 

Kdo má rád hořčici, může smaženky před zdobením potřít hořčicí (nebo kečupem). 

Do rozšlehaných vajec můžeme přimíchat strouhaný eidam. 
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