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Vyhldska €. 18/2020 Sb. o pozadavcich na mlgnské obilné vyrobky, téstoviny, pekaiské vyrobky a cukraiské
vyrobky a tésta

§2

Vymezeni nékterych pojmu

(3) Pro Ucely této vyhlasky se ddle rozumi

d) béznym pecivem pekarsky vyrobek vyrobeny z pseni¢né mouky nebo jingch mlgnskych obilnych vyrobkd
a dalsich slozek, ktery obsahuje méné nez 8 % bezvodého tuku a méné nez 5 % cukru, vztazeno na celkovou
hmotnost pouzitych mlgnskych obilnych vyrobkd,

e) jemnym pecivem pekarsky vyrobek vyrobeny z pseni¢né mouky nebo jingch mignskych obilnych vyrobkd
a dalsich slozek, ktery obsahuje nejméné 8 % bezvodého tuku nebo nejméné 5 % cukru, vztazeno na celkovou
hmotnost pouzitych mlgnskych obilngch vyrobkd, poptipadé plnény rdzngmi ndplnémi pred pecenim nebo
plnény po upeceni dzemem, povidly, ovocnou pomazdnkou nebo ndplnémi, které jsou mikrobidlné stabilnf za
béznych podminek uvadéni na trh, nebo povrchové upraveny,

) trvanlivgm pecivem pekarsky vyrobek vyrobeny z pseni¢né mouky nebo jingch mlgnskych obilngch vyrobkd
a dalich slozek, s obsahem vody nejvyse 10 % a u pernikyd, preclikd a trvanlivgch tyc¢inek s obsahem vody nejvyse
16 %, popripadé plnény rdznygmi ndaplinémi, které jsou stabilni za podminek uvadéni na trh, nebo potahovany nebo
povrchoveé upraveny,

g) pseni¢nym chlebem nebo pseni¢nym pecivem pekarsky vyrobek, ktery obsahuje nejméné 90 % pseni¢nych
mlygnskych obilnygch vyrobkd, vztazeno na celkovou hmotnost pouZitych mignskych obilngch vyrobka,

h) Zitngm chlebem nebo zitngm pecivem pekarsky vyrobek, ktery obsahuje nejméné 90 % zitngch mlgnskych
obilnych vyrobky, vztaZzeno na celkovou hmotnost pouZitych mignskych obilngch vyrobka,

k) celozrnngm chlebem nebo celozrnngm pecivem pekarsky vyrobek, ktery obsahuje nejméné 80 % celozrnnych
mouk nebo jim odpovidajici mnozstvi mignskych obilngch vyrobkd tak, aby byly zahrnuty viechny slozky zrna,
vztazeno na celkovou hmotnost pouzitych mignskych obilngch vyrobka,

) vicezrnngm chlebem nebo vicezrnngm pecivem pekarsky vyrobek, jehoz tésto obsahuje kromé mlgnskych
obilnygch vyrobkl ze psenice a Zita dalsi slozky jako mlgnské obilné vyrobky z obilovin jingch botanickych druh,
pseudoobiloviny, lusténiny nebo olejniny v celkovém mnozstvi nejméné 5 %, vztazeno na celkovou hmotnost
pouZitych mlgnskych obilnych vyrobkd,

m) specidlnim chlebem, tedy netradi¢nimi typy chleba jako pita, arabsky chléb anebo obdobné typy chleba
plochého tvaru, nebo specidinim pecivem pekarsky vyrobek, jehoz tésto obsahuje
1. kromé mlygnskych obilnych vyrobkd ze psenice a Zita dalsi slozku jako mlgnské obilné vyrobky z obilovin
jingch botanickych druhU, ryzi, pseudoobiloviny, olejniny, lusténiny, vidkninu, skorapkoveé plody, zeleninu,
mlécné vyrobky nebo brambory v mnoZstvi nejméné 10 %, vztazeno na celkovou hmotnost pouZitych
mlygnskych obilnych vyrobkd, nebo
2. samostatné obiloviny nebo pseudoobiloviny jednoho nebo vice botanickych druh, ...

§7

() Clenéni pekarskych vyrobkd na druhy a skupiny je uvedeno v pifloze ¢&. 8 k této vyhldsce.

(5) Jemné pecivo a trvanlivé pecivo Ize oznacit jako celozrnné, pokud obsahuje nejméné 80 % celozrnnych mouk
nebo jim odpovidajici mnozstvi mlgnskych obilnych vyrobkd tak, aby byly zahrnuty véechny slozky zrna, vztazeno na
celkovou hmotnost pouzitgych mignskych obilngch vyrobkd.
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